
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu Executivo  
E N T R A D A  +  P R A T O  P R I N C I P A L  +  S O B R E M E S A  9 8 , 9 0  

T A Ç A  D E  V I N H O  1 9 , 9 0  

 

Entrada 
Mini Carpaccio de Filet  

 

Salada de F olhas com Maçã V erde, G orgonzola e N ozes  
 

Salada de Folhas com Parma ao molho de Mel com Mostarda  
 

Polenta Cremosa com Ragu de Linguiça e Gorgonzola  
 

Prato Principal 
La Girella  

Massa Fresca Recheada de Ossobuco ao Molho Pomodoro e Bechamel . 
 
 

Moqueca de Banana  
Moqueca de Banana e Macaxeira, Saladinha de Tomate, Cebola e Coentro . Acompanha Arroz Branco.  

 
 

Tornedor de Mignon  
Tornedor de Mignon ao Molho Rôti, Risoto de Palmito, Alho Poró e Queijo Minas . 

 
 

Filet à 3 Mostardas  
Medalhões de Mignon ao Molho de Três Mostardas com Arroz Aletria . 

 

Arroz de Costela Suína  
Costelinha Glaceada sobre Arroz de Costela, Linguiça, Cebola Recheada e Purê de Cabotiá . 

 

Filet em Tiras  
Filet em tiras ao molho gorgonzola e risoto de tomate.  

 

Galinhada da Casa  
Sobrecoxa de frango  Confit sobre Arroz com Galinha Caipira, Purê de Pequi,  

Polenta Cremosa, Quiabo F rito e Farofa de Alho . 
 

Arroz de Moqueca  
Pescada amarela, arroz de moqueca, farofa de dendê e banana brulée.  

 

Salmão à Fiorentina  
Salmão ao Molho de Espinafre, Purê de Batata e Tomatinho Confit . 

 

 
 
 

Sobremesa 
Pudim  

Pudim de 3 leites com crocante de castanhas.  
 

Crepe   
Crepe Recheado de Banoffee.  

 

Brownie de Chocolate  
Brownie de chocolate com  sorvete de chocolate Belga.  

 

Torta de Coco  
Mousse de Coco , Doce de Abacaxi e Mané Pelado  

 

Taça de Sorvete  com farofa de castanhas  
(Chocolate, Doce de leite, Baunilha ) 


